
Willkommen im Hotel FOKUS !

Zwei historische Schulgebäude 

- die ehemalige Landwirtschafts- und  Hauswirtschaftsschule -

architektonisch verbunden durch ein großzügiges Glasatrium, 
bilden den Rahmen für das im Landhausstil eingerichtete Hotel.

Der Name FOKUS steht für „Forum für kulturelles Schaffen“. 
Damit bildet das Hotel mit Sitz des Kulturvereins und Theatersaal den kulturellen 

Mittelpunkt des attraktiven Ortes Emsbüren. 

Unser 2007 im „Art deco-Stil“ renoviertes Restaurant bietet den Gästen bodenständige 
Küche von hoher Qualität. 

Für laue Sommerabende unter der großen Linde bieten die Terrasse respektive der 
Biergarten eine ideale Umgebung.

Emsbüren bietet breit gefächerte Freizeitmöglichkeiten. 
Fitness-, Wellness-, und Sportparkaktivitäten runden das Angebot ab.

Historische Gebäude, Heimathaus und Kräutergarten geben Einblick 
in das Dorfleben.

Theater- und Musik-Events wie z.B. die bundesweit bekannten 
Emsbürener Musiktage 

locken Kulturinteressierte von nah und fern. 

Wir heißen Sie als unsere Gäste aufs Herzlichste willkommen und wünschen Ihnen 
guten Appetit und einen angenehmen Aufenthalt.

Aggi und Martin Brink



S U P P E N

1         „Hochzeitssuppe“ 
mit Einlage

3,80 €

2        Tomatencremesuppe
mit Mandeln

3,80 €

3         Paprikarahmsuppe
mit Krabben

4,50 €

4         Kartoffelrahmsuppe
mit Croutons

3,80 €

5        Französische Zwiebelsuppe
- überbacken -

3,80 €



F I S C H 

6      Gebratenes Zanderfilet
auf Blattspinat

mit Lauchrahmsauce und Petersilienkartoffeln

14,50 €

7      Gebratenes Lachsfilet
auf Muschelsauce

mit Butterreis und Salat

14,50 €

8         Gebratene Forelle
mit Mandelbutter,

Petersilienkartoffeln und Salat

13,00 €

9         5 Riesengarnelen
im Bierteig gebacken,
auf großem Salatteller

14,50 €

10     Garnelenpfanne 
- mediterrane Art -

in Knoblauchsauce, mit Baguette und Salat

16,50 €



F L E I S C H 

11    Medaillons vom Schwein
mit Preiselbeer-Birne und Sauce Bernaise,

Kroketten und Salat

13,50 €

12     Medaillons vom Schwein
auf Gorgonzola-Sauce,

Kroketten und Salat

13,50 €

13    Rumpsteak auf Pfefferrahm
Röstis und Salat

14,90 €

14         Rumpsteak
mit Kräuterbutter und Röstzwiebeln,

Bratkartoffeln und Salat

14,50 €

15       Schweinenackensteak
mit gebratenen Pilzen,

Ofenkartoffel mit Kräuterbutter und Salat

12,50 €



F L E I S C H 

16      Fokus - Pfanne
Steaks von Schwein, Rind und Pute

Speckböhnchen, Grilltomate und Bratkartoffeln

13,50 €

17         Gebratene Hähnchenbrust
mit Bandnudeln und Champignonrahm

und Salat

11,50 €

18      Schnitzel vom Schwein
wahlweise 

mit Champignonrahm, Zigeunersauce oder Röstzwiebeln,
dazu Pommes frites und Salat

12,50 €

19     Schnitzel „Hawai“
mit Ananas und Käse überbacken

Kroketten und Salat

12,50 €



K L E I N E
G E R I C H T E 

20         „Krüstchen“
kleines Schnitzel mit Champignonrahm,

dazu Spiegelei und Salatgarnitur

9,50 €

21    Gebackener Camembert
mit Früchten und Preiselbeeren

7,50 €

22     „Strammer Max“
Schinkenschnittchen mit Spiegelei

6,50 €

23     Toast „California“
mit Kochschinken und Ananas,
Käse überbacken, Salatbukett

7,00 €

24          Toast „Normandie“
mit Camembert, Preiselbeeren
und Pfirsichspalten, Salatbukett

7,00 €



K L E I N E
G E R I C H T E 

25          Salatteller
mit frischen Salaten

wahlweise mit

Thunfisch und Zwiebeln
Kochschinken und Käsestreifen

verschiedene kleine Steaks

Dressing:

Joghurt-Dressing
Kräuter-Vinaigrette
Cocktail-Dressing

8,50 €

F Ü R  K I N D E R

26           Kleines Schnitzel
dazu Pommes und Salatgarnitur

5,50 €

27          Hähnchencrossi´s
mit Pommes und Salatgarnitur

4,50 €



D E S S E R T  

28          Panacotta 
mit Rotweinpflaumen

4,50 €

29     Joghurt-Terrine
mit Früchten

3,50 €

30     Eis mit heißen Kirschen

3,50 €


